B VINIFICAZIONE

Fermivin® LS2 ¢& indicato per la vinificazione
di tutfi i fipi di vino, anche in condizioni difficili
(basse temperature, mosti molto chiarificati,
bassa torbiditd,inferiore a 80 NTU) con consumo
completo degli zuccheri.

Possiede una buona attitudine all’elaborazione
di vini spumanti (presa di spuma in autoclave o
tramite metodo tradizionale).

S{ SCIENZA E TECNICA

Fermivin LS2 Ceppo di riferimento
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Cinefica di rifermentazione di un vino Mller-Thurgau
rifermentato con Fermivin LS2 in confronto col lievito di
rifermentato della cantina (Veneto - ltalia).

? DEGUSTAZIONE

Profilo aromatico dei vini rispettato, senza
liberazione di composti aromatici fermentativi da
parte del ceppo.

() UNCOMMENTO

« Fermivin LS2 €& un lievito sicuro, che permette di
svolgere con successo la seconda fermentazione
anche in condizioni difficili. E efficace, regolare e
senza sorprese. Non produce composti aromatici
fermentativi e rispetta quindi la tipicitd. »

Un produttore della regione di Treviso, Italia.
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“ CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO

Produzione di SO, <10 mg/l
Produzione di glicerolo 5-74¢l
Produzione di acidita volatile <029/
Produzione di acefaldeide <20 mg/l
Produzione di H,S Bassa
Produzione di vinilfenoli Non rilevabile (POF -)
Fattore Killer Killer

P QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo LS2 e stato selezionato nella regione
della Champagne (Francia) e validato da
OENOBRANDS.

“_.- DOSE D’USO E CONFEZIONI
Fermivin LS2 contfiene oltre 10 miliardi di cellule
secche attive per grammo.

Dose d’uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti sottovuoto da 500 g.

La conservazione deve essere effettuata nell’imbal-

laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
€ secco.
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