JB3

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# JB3 - SELECTION CIVAM CORSICA - FRANCE

DISPONIBILE IN FORMULAZIONE IN-L!

VINI BIANCHI E ROSATI AROMATICI

B VINIFICAZIONE

Fermivin® JB3 favorisce la complessitd aromatica
dei vini oftenuti da vitigni neutri o considerafi
poco aromatici (Trebbiano, Airén, Maccabeu,
Chenin blanc, etc.) e permette di fermentare mosti
molto chiarificati,. Raccomandato per vini bianchi
aromatici, floreali.

Questo lievito & adatto alla vinificazione in grandi
volumi per produrre vini dal profilo aromatico
stabile nel tfempo.

E anche referenziato dal BNIC (Ufficio Nazionale
Interprofessionale di Cognac) per la produzione di
vini base Cognac.

SI SCIENZA E TECNICA

Il metabolismo di Fermivin JB3 favorisce una forte
produzione di esteri di alcoli superiori tipo acetato
di fenil-2-etanolo (rosa, miele) e acetato d’isobutile
(ananas).
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Tenore di 2-feniletanolo ed esteri efilici di vini bianchi
Vermentino elaborati in una cantina con Fermivin JB3 e
due ceppi di riferimento (Corsica - Francia).

? DEGUSTAZIONE

Naso e bocca in accordo presentano una grande
espressione aromatica di fiori e di frutta.

() UNCOMMENTO

« Utilizziomo Fermivin JB3 sulle varietd Torrontes e
Chardonnay e ofteniamo eccellenti vini fruttati,
espressivi, con buon volume e che mettono in risalto
le caratteristiche del vitigno. Con uve di qualita
media, questo lievito ha permesso di elevare la
qualita del vino finito.»

Un’enologa della regione di San Juan, Argentina.

{(‘ PROPRIETA ENOLOGICHE
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Standard
CINETICA DI
FERMENTAZIONE
FABBISOGNO NUTRIZIONALE @
“ CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO
Produzione di SO, <10 mg/L
Produzione di glicerolo 4-6g/lL
Produzione di acidita volafile <02g/lL
Produzione di acetaldeide <20 mg/L
Produzione di H,S Bassa
Fattore Killer Killer K2
P QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo JB3 & stato selezionato e validato dal CIVAM
(Centro d’Iniziativa per Valorizzare |I'Agricoltura e
I’Ambiente rurale) della Corsica (Francia).

="' DOSE D'USO E CONFEZIONI
Fermivin JB3 confiene oltre 10 miliardi di cellule
secche attive per grammo.

Dose d’uso raccomandata: 20 g/hL.

Confezioni: pacchetti sotfovuoto da 500 g.

La conservazione dev’essere effetfuata nell'imbal-
laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
e secco.

Fermivin JB3 In-Line Ready:

Dose d’uso raccomandata: 30 g/hL.
Confezioni: pacchetti sottovuoto da 10 Kg.
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