C88

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# LW88 — VALIDATION OENOBRANDS

BRANDY & COGNAC AROMATICI E COMPLESSI

@ VINIFICAZIONE

Fermivin® C88 & un lievito per la produzione di Brandy
e Cognac aromatici e complessi. Ha una buona
cinetfica di fermentazione e presenta un’elevata
produzione di esteri.

SZ SCIENZA E TECNICA

Uno studio condotto dal BNIC (Bureau National
Interprofessionnel du Cognac), confrontfando i
Brandy prodotti da Fermivin C88 e dal ceppo di
riferimenfo della zona, ha mostrato un aumento
della produzione di composti aromatici e soprattutto
di esteri nelle modalitd con Fermivin C88. Anche

() UN COMMENTO

« Il Brandy prodotto con Fermivin C88 é risultato essere
il piti rotondo, ricco di intensi aromi floreali e anche il
pit apprezzato dal pannello di degustazione. »
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il rapporto esteri totali/alcoli superiori era piu CINETICA
favorevole con Fermivin C88.
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Fermivin (B8 Testimone Produzione di SO, <10 mglL
I Etil esanoato [ Etil ottanoato
Produzione di glicerolo 6-7
[ Etil decanoato Etil dodecanoato . .g : . ot
B Acetato di isoamile I Hexyl acetate Produzione di acido volatile <0.18 gL
I Acetato di feniletile Produzione diacetaldeide 20 mg/L
Figura 1. Analisi del confenuto di esteri totali (mg/I alcool Produzione di st Bassa
puro) di Brandy prodotti con Fermivin C88 e ceppo di
riferimento per il Cognac (Cognac, Francia). Fattore Killer Killer
Rapporto esteri totali/alcoli superiori
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°° Interprofessionnel du Cognac) per la produzione
?9/2 di Brandy.
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Figura 2. Analisi dei composti aromatici e degli alcoli
superiori dei Brandy prodotti con Fermivin C88 e il ceppo di
riferimento per il Cognac (Cognac, Francia).

? DEGUSTAZIONE

Brandy e Cognac realizzati con Fermivin C88
presentano un profilo organolettico floreale, con
note di rosa, frutta e caramello, pulito, con buona
rotonditd, complessitd e ben equilibrato.

%" DOSE D’USO E CONFEZIONI
Fermivin C88 confiene piu di 10 miliardi di cellule di
lievito secco attivo per grammo.

Dose consigliata: 20-30 g/hL.

Confezioni: buste sottovuoto da 500 g.

Deve essere conservato nella sua confezione originale
e sigillata, in un luogo fresco (6-16 °C / 41-59 °F)
e asciutto.
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