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DISPONIBILE IN FORMULAZIONE IN-L!

PER L’ELABORAZIONE DI GRANDI
VINI ROSSI DA AFFINAMENTO

B VINIFICAZIONE

Fermivin® VR5 & adatto alla produzione di vini rossi
destinati ad affinamenti prolungati.

Favorisce un’estrazione offimale dei polifencli e
contribuisce alla loro stabilizzazione nel tempo.
Fermivin VRS partecipa allo sviluppo di aromi di ribes
nero, prugne secche e marasca e di note speziate.
I suo ufilizzo & particolarmente consigliato in sinergia
con I'enzima di macerazione Rapidase® Extra Fruit, al
fine di oftimizzare I'estrazione e la stabilizzazione del
colore attraverso la formazione di piranoantociani.

S{ SCIENZA E TECNICA

Fermivin VR5 contribuisce all’estrazione dei polifenali,
alla formazione di piranoantociani nonché alla
liberazione di polisaccaridi, rinforzando la struttura e
stabilizzando il colore dei vini da affinamento.
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Indice di Polifenoli Totali (IPT) di vini rossi Carménére
fermentati con Fermivin VRS e con sei ceppi di riferimento
(Talca - Cile).

? DEGUSTAZIONE

Colore profondo e intenso, aromi di frutti rossi e maturi
a centro bocca, pienezza e complessitd.

() UNCOMMENTO

« Quando fermento i miei Syrah con Fermivin VR5
predominano gli aromi di ribes nero e susine. Non
ho mai avuto note di riduzione, anche in condizioni
di elevati tenori alcolici. Il vino otfenufo presenta
una forte intensitd colorante e una gradevole
sensazione in bocca. »

Un produttore di Roberitson, Sudafrica.

3..(‘ PROPRIETA ENOLOGICHE

&

RESISTENZA ALCOL\%

15,5% :

cnlm% DI R".”id" _&
FERMENTAZIONE Moderato @ e
_V

FABBISOGNO NUTRIZIONALE @

“ CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO

Produzione di SO, <10mg/
Produzione di glicerolo 7-84/
Produzione di aciditd volafile <029/l
Produzione di acefaldeide <20 mg/l
Produzione di H,S Bassa
Adfivita HCDC* 80%
Fattore Killer Neutro

* HCDC = attivitd idrossicinnamato decarbossilasi

QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo VRS & stato selezionato in Borgogna
(Francia) e validato da OENOBRANDS.
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%" DOSE D'USO E CONFEZIONI
Fermivin VRS contiene oltre 10 miliardi di cellule
secche attive per grammo.

Dose d’uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti sotfovuoto da 500 g e da 10 kg.
La conservazione dev’essere effetfuata nell'imbal-
laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
e secco.

Fermivin VRS In-Line Ready:

Dose d’uso raccomandata: 30 g/hl.
Confezioni: pacchetti soffovuoto da 10 kg.

INE READY
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