1528

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 2868 - SELECTION IFV - FRANCE

PER VINI BIANCHI TIPO SAUVIGNON, AROMATICI E FRESCHI

g VINIFICAZIONE
I

Fermivin® T1S28 permette d’oftimizzare la liberazione
di precursori aromatici tiolici (bosso, ginestra, ribes
nero, pompelmo). E un ceppo perfetto per la
produzione di vini di media ed alta gamma.
Fermivin TS28 partecipa anche alla rotonditd e
quindi all’equiilibrio in bocca.

L'espressione aromatica di Fermivin 1528 pud essere
oftimizzata tramite una nutrizione azotata con
attivanti quali Natuferm®.

Q‘ SCIENZA E TECNICA

Fermivin TS28 presenta una spiccata attitudine a
rivelare gli aromi varietali fiolici, in particolare il 3MH
e il AMMR grazie alla sua attivitd B-liasi.
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? DEGUSTAZIONE

Vini bianchi con note dibosso, ribes nero, pompelmo,
ginestra, selce.

() UNCOMMENTO

« Fermivin TS28 mi fornisce oftfimi risultati sul piano
aromatico, con note di ribes nero ed un volume
notevole. Molto elegante e moderno. »

Un produttore di Steiermark, Austria.

g‘ PROPRIETA ENOLOGICHE

RESISTENZA ALCOLX‘Q

14,5%

[

Standard
CINETICA DI
FERMENTAZIONE
FABBISOGNO NUTRIZIONALE @
CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO
Produzione di SO, < 10 mg/l
Produzione di glicerolo 6-84/
Produzione di acidita volatile <034/
Produzione di acefaldeide < 35 mg/l
Produzione di H,S Media
Fattore Killer Killer K2
P QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo 2868 & stato selezionato e validato dall’IFV
(Istituto Francese della Vite e del Vino) nella Valle
della Loira (Francia).

=" DOSE D’USO E CONFEZIONI

Fermivin TS28 contiene olfre 10 miliardi di cellule
secche aftive per grammo.

Dose d’uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti sotfovuoto da 500 g e da 10 kg.
La conservazione dev’essere effetfuata nell’imbal-
laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 16 °C)
e secco.
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