LVCB

Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
# LVCB - SELECTION UNIVERSITY OF CHILE
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DISPONIBILE IN FORMULAZIONE IN-L!

PER VINI BIANCHI AROMATICI, FRESCHI E MINERALI

B VINIFICAZIONE

I lievito Fermivin® LVCB é& indicato per Ila
fermentazione di mosti molto chiarificati, a partire da
temperatura di 12 °C e con livelli di alcol potenziale
elevati.

Favorisce un’espressione oftfimale degli
freschi e fruttati.

Fermivin LVCB pud essere utlizzato per la
rifermentazione in autoclave.
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Q‘ SCIENZA E TECNICA

I metabolismo dei lipidi e degli aminoacidi di
Fermivin LVCB favorisce la sintesi di esteri fermentativi
nei mosti molto chiarificati.

| vini oftenutfi sono quindi caratterizzati da una
buona intensitd aromatica fruttata e da una
notevole mineralitd.

=¢= Fermivin LVCB ==~ Ceppo di riferimento

Fruttato

Minerale Floreale

Chimico Vegetale

Intensitd aromatica

Confronto sensoriale di vini Chardonnay fermentati col
ceppo Fermivin LVCB e con un ceppo di riferimento (valle
di Curico - Cile).

? DEGUSTAZIONE

Vini bianchi che presentano una buona mineralita
e note di cifronella, frutti a polpa bianca (pera),
agrumi, albicocca, pesca e frutti fropicali (ananas).

() UN COMMENTO

« Fermivin LVCB ¢ perfetto per i miei Chardonnay
perché permette di preservare la freschezza. Dopo la
macerazione pellicolare e la fermentazione a bassa
temperatura, ho ottenuto aromi di frutti tfropicali molfo
persistenti con una grande lunghezza in bocca. »

Un produttore del Trentino, ltalia.

{(‘ PROPRIETA ENOLOGICHE
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RESISTENZA ALCOLX&
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I— Rapida 12-22 °C
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FERMENTAZIONE
Moderato @ T°C
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FABBISOGNO NUTRIZIONALE @

CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO

Produzione di SO,

<10mg/
5-7g/
<0,25 g/l
< 30 mg/l
Bassa
Killer

Produzione di glicerolo

Produzione di acidita volatile

Produzione di acetaldeide

Produzione di H,S

Fattore Killer

QUADRO STORICO
E SVILUPPI

I ceppo LVCB é stato selezionato e validato
dall’Universita del Cile nella Valle di Casablanca.

r

A\
ml 1 DOSE D’USO E CONFEZIONI
Fermivin LVCB contiene olfre 10 miliardi di cellule
secche attive per grammo.

Dose d'uso raccomandata: 20 g/hl

Confezioni: pacchetti sottovuoto da 500 g.

La conservazione dev’essere effettuata nell’imbal-
laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15°C)
e secco.

Fermivin LVCB In-Line Ready:

Dose d’'uso raccomandata: 30 g/hl.
Confezioni: pacchetti sottovuoto da 10 kg.

INE READY
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