E73

(Fermirouge)

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 7303 - SELECTION INRA - FRANCE

PER VINI ROSSI FRUTTATI DESTINATI
AD UN CONSUMO RAPIDO

@ VINIFICAZIONE

Fermivin® E73 produce vini fruttati ed equilibrati di
rapido consumo.

Criofilo, & particolarmente adatto alla
fermentazione di mosti oftenuti da macerazione
prefermentativa a freddo.

Puod essere aggiunto durante la macerazione pre-
fermentativa per una migliore moltiplicazione.

Il suo utilizzo & particolarmente raccomandato
in combinazione con |'enzima di macerazione
Rapidase® Extra Color, poiché permetfte di
ottimizzare I"’estrazione del colore e dei polifenoli.

Q‘ SCIENZA E TECNICA

Fermivin E73 induce una produzione elevata di
esteri fermentativi.
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Livello di estferi fermentativi tofali di vini elaborati con
Fermivin E73 e con un ceppo di riferimento della cantina
(Bordeaux - Franciay).

? DEGUSTAZIONE

Vini rossi molto morbidi e fruttati, con note di frutti
rossi e neri (fragola, lampone, marasca).

() UN COMMENTO

« Fermivin E73 da un Cabernet Franc molto
profumato e fruttato con un colore pit sostenuto.
Meno corposo del ceppo di riferimento. »

Un produttore della Valle della Loira, Francia.

&30‘.‘ PROPRIETA ENOLOGICHE
RESISTENZA ALCOL\%
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[

CINETICA DI
FERMENTAZIONE

Standard

FABBISOGNO NUTRIZIONALE @
“ CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO
Produzione di SO, <10 mg/l
Produzione di glicerolo 5-74¢l
Produzione di acidita volatile <034/
Produzione diacetaldeide <30 mg/l
Produzione di H,S Media
Produzione di vinilfenoli Non rilevabile (POF -)
Fattore Killer Neutro
P QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo 7303 e stato selezionato e validato nel 1973
dall'INRA (Istituto Nazionale di Ricerca Agronomica)
nella regione di Bordeaux (Francia).

E stato commercializzato per la prima volta da Gist-
brocades nel 1978.

“_,- DOSE D’USO E CONFEZIONI
Fermivin E73 confiene oltre 10 miliardi di cellule
secche attive per grammo.

Dose d'uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti sottovuoto da 500 g e da 15 kg.
La conservazione deve essere effettuata nell’imbal-

laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
e secco.
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