CHAMPION

(Fermichamp)

Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
# 67J - SELECTION INRA - FRANCE

IL MIGLIOR LIEVITO FRUTTOSOFILO
PER IL RIAVVIO DELLA FERMENTAZIONE

Q VINIFICAZIONE

Fermivin® CHAMPION ¢& un lievito fruttosofilo.
Eresistente alle gradazionialcoliche moltoelevate e
prende rapidamente il sopravventonell’ambiente.
Aggiunto a metd fermentazione, garantisce il
completo esaurimento degli zuccheriin situazioni
di possibile rallentamento (gradazione potenziale
elevata, composti tossici) ed evita le fermentazioni
stentate.

In caso di arresto fermentativo, assicura il riavvio
anche nelle situazioni piu difficili (pochi zuccheri,
tenore alcolico importante, bassa temperature).

La sua efficacia & maggiore se l'inoculo con
Fermivin CHAMPION viene effeffuato dopo una
detossificazione dei mosti in arresto tramite scorze
di lievito Extraferm® che liberano i vini dai composti
tossici che bloccano la fermentazione alcolica.

SI SCIENZA E TECNICA

Fermivin CHAMPION ¢ |'unico ceppo a possedere
uno speciale trasportatore degli esosi (HXT3 versione
Fermivin CHAMPION), il quale ha una elevata aoffinita
per il fruttosio. Cid conferisce al ceppo una miglior
capacitd di fermentare indifferentemente glucosio
e fruttosio.
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? DEGUSTAZIONE

Il completamento della fermentazione con Fermivin
CHAMPION assicura il mantenimento della qualitd e
della fipicitd dei vini.

() UN COMMENTO

« A fine vendemmia, mi sono ritrovato con tfre vasche
oftenute da fermentazioni spontanee e in arresto
con oltre 15 g/I di zuccheri residui. Il trattamento
con Extraferm seguito dall’inoculo di 30 g/hl di
Fermivin CHAMPION mi ha permesso di completare
le fermentazioni alcoliche e di ottenere i migliori vini
bianchi dell’annata. »

Un produttore della Mancha, Spagna.

§€ PROPRIETA ENOLOGICHE
RESISTENZA ALCOL\g
18%
CINETICADI  'ondere 15-30 °C

FERMENTAZIONE

FABBISOGNO NUTRIZIONALE @

CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO

Produzione di SO, <10 mg/l
Produzione di glicerolo 5-74/
Produzione di acidita volatile <0,3¢g/
Produzione di acefaldeide 60 mg/l
Produzione di H,S Media
Fattore Killer Neutro
P QUADRO STORICO
E SVILUPPI

Il ceppo 67J & stato selezionato e validato nel 1967
dall'INRA (Istituto Nazionale di Ricerca Agronomica)
in Alsazia (Francia).

E stato commercializzato per la prima volta nel 1978
da Gist-brocades.

%" DOSE D'USO E CONFEZIONI
Fermivin CHAMPION contiene oltre 10 miliardi di
cellule secche afttive per grammo.

Dose d’uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti softovuoto da 500 g e da 5 kg.
La conservazione dev’essere effetfuata nell'imbal-

laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
€ 5ecco.
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