A33

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 331 - SELECTION UNIVERSITY OF CHILE

PER VINI ROSSI STRUTTURATI

Q VINIFICAZIONE

Fermivin® A33 ¢é& particolarmente adatto alla
produzione di vini da affinamento in barrique.
Presenta un’ottima resistenza all’alcol e permette
di svolgere fermentazioni complete fino a 15% vol
di alcol ed anche oltre con un ulteriore apporto di
attivanti complessi fipo Maxaferm®.

Il suo utilizzo in combinazione con I'enzima di
macerazione Rapidase® Extra Fruit permette di
oftimizzare [I'estrazione e la stabilizzazione del
colore e dei composti fenaolici.

SI SCIENZA E TECNICA

Fermivin A33 favorisce |'estrazione dei polifenoli
e la stabilizzazione degli antociani sotto forma di
piranoantociani.

M Fermivin A33 [ Ceppo di riferimento

Tannini fotali (g/1) IPT/10

Confronto del fenore in tannini e Indice di Polifenoli Totali di
vini Cabernet sauvignon fermentati con Fermivin A33 e con
un ceppo di riferimento della cantina (Bordeaux - Francia).

? DEGUSTAZIONE

Aromi fruttati di fipo ribes nero e mora, note
empireumatiche e cioccolato.

() UN COMMENTO

«Su diverse annate, Fermivin A33 sie ben comportato
in fermentazione e ha dato vini complessi e che
avevano la stoffa per assicurare un buon potenziale
d’invecchiamento. »

Un responsabile di produzione della regione delle
Graves, Bordeaux, Francia.

g{.(‘ PROPRIETA ENOLOGICHE
RESISTENZA ALCOL\\%

15,5%

[

CINETICA DI
FERMENTAZIONE

Rapida

FABBISOGNO NUTRIZIONALE @

“ CARATTERISTICHE
DEL METABOLISMO

Produzione di SO, <10mg/
Produzione di glicerolo 5-749/
Produzione di aciditd volafile <0,25 ¢/l
Produzione di acefaldeide <30mg/
Produzione di H,S Media
Adfivita HCDC* 65%
Fattore Killer Neutro

* HCDC = attivitd idrossicinnamato decarbossilasi

P QUADRO STORICO
E SVILUPPI
I ceppo 331 & stato selezionato e validato

dall’Universita del Cile.
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Fermivin A33 contiene oltre 10 miliardi di cellule
secche aftive per grammo.

Dose d'uso raccomandata: 20 g/hl.

Confezioni: pacchetti sotfovuoto da 500 g e da 10 kg.
La conservazione dev’essere effetfuata nell'imbal-
laggio originale, chiuso, in un locale fresco (6 - 15 °C)
e secco.

DOSE D’USO E CONFEZIONI
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